Załącznik nr 3 do SWZ – Opis przedmiotu zamówienia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

dla zadania pn.
[bookmark: _Hlk104191468]„Dostawa artykułów spożywczych dla potrzeb Państwowego Gospodarstwa Wodnego Wody Polskie - Regionalny Zarząd Gospodarki Wodnej w Rzeszowie”

Część 1

DOSTAWA POSIŁKÓW PROFILAKTYCZNYCH DLA PAŃSTWOWEGO GOSPODARSTWA WODNEGO WODY POLSKIE - 
REGIONALNY ZARZĄD GOSPODARKI WODNEJ W RZESZOWIE 













1. Przedmiot specyfikacji
[bookmark: _Hlk73098307][bookmark: _Hlk73097230]Przedmiotem „Opisu przedmiotu zamówienia” są wymagania dotyczące dostawy posiłków profilaktycznych dla pracowników Państwowego Gospodarstwa Wodnego Wody Polskie - Regionalny Zarząd Gospodarki Wodnej w Rzeszowie. Dostawa obejmować będzie posiłki regeneracyjne                                       w opakowaniach metalowych. 

[bookmark: _Hlk73098330][bookmark: _Hlk73097255]Mając na uwadze nieograniczanie uczciwej i wolnej konkurencji Zamawiający dopuszcza produkty równorzędne o parametrach nie gorszych niż przedstawione w przedmiotowej dokumentacji.  


2. Wykaz posiłków profilaktycznych

	Lp.
	Nazwa asortymentu
	Ilość
	Jednostka miary

	1
	Konserwa mięsna 300 g
	6 204
	szt.



3. Szczegółowy opis posiłków profilaktycznych
Posiłki regeneracyjne powinny spełniać następujące wymagania:
a) wymagania określone w Rozporządzeniu Rady Ministrów z dnia 28 maja 1996r.  w sprawie profilaktycznych posiłków i napojów (Dz.U. 1996 nr 60 poz. 279 z późn. zm. ) tj. powinny zawierać około 50% - 55% węglowodanów, 30% - 35% tłuszczów, 15% białek oraz posiadać wartość kaloryczną około 1000 kcal
b) przedmiot zamówienia wyprodukowany z mięsa wieprzowego bez zawartości mięsa oddzielonego mechanicznie (MOM), bez GMO, bez dodatku barwników i środków konserwujących,
c) minimalna zawartość mięsa wieprzowego powinna wynosić 91%,
d) konserwy mięsne dostarczane będą w opakowaniach metalowych, oryginalnych, fabrycznie zamkniętych, bez fizycznych oznak i śladów uszkodzeń,
e) [bookmark: _Hlk73099298][bookmark: _Hlk73098469]każde opakowanie jednostkowe musi posiadać etykietę zawierającą dane szczegółowe przewidziane w obowiązujących przepisach, w szczególności w Rozporządzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady UE nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011r.  w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności, zmiany rozporządzeń Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporządzenia Komisji (WE) nr 608/2004
f) [bookmark: _Hlk106919648]okres przydatności do spożycia nie może być krótszy niż 12 miesięcy od daty dostawy do Zamawiającego, udokumentowanej dowodem dostawy.

g) szczegółowe wymagania wymienione w obowiązujących przepisach prawa dotyczącego produkcji i obrotu żywności a w szczególności: Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.,                                               o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z  2020 r. poz.  2021 z późn.zm.) wraz                                         z przepisami wykonawczymi,
h) szczegółowe wymagania zawarte w Ustawie z dnia 21 grudnia 2000 r., o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych (Dz.U. z 2021r. poz. 630),
i) informacje i oznaczenia na opakowaniach metalowych opakowaniach konserw formułowane w języku polskim oraz spełniające wymogi zawarte w ustawie z dnia 12 grudnia 2003r.                               o ogólnym bezpieczeństwie produktów ( Dz.U. z  2021 poz. 222).

4. Zasady wykonywania dostaw

1) Wykonawca zapewni sposób realizacji dostaw według zasad określonych poniżej.

2) Wykonawca dostarczy przedmiot zamówienia w ilości wskazanej przez Zamawiającego do poniższej  lokalizacji: 
               Regionalny Zarząd Gospodarki Wodnej w Rzeszowie, ul. Hanasiewicza 17B,   35-103 Rzeszów,
3) [bookmark: _Hlk52961957]Wykonawca dostarczy przedmiot zamówienia w dniu roboczym:
· [bookmark: _Hlk40987685]pierwsza dostawa w wybranym dniu roboczym, w terminie maksymalnie do 10 dni roboczych od daty zawarcia umowy* w ilości 900 sztuk,
*Termin realizacji pierwszej dostawy stanowi kryterium oceny ofert.  
· druga dostawa w wybranym dniu roboczym, w terminie do 12 tygodni od daty zawarcia umowy w ilości 5 304 sztuk, 
4) Wykonawca będzie realizował dostawy w dni robocze od poniedziałku do piątku w godzinach od 9.00 do 14.00, oprócz dni ustawowo wolnych od pracy w rozumieniu ustawy  z dnia 18 stycznia  1951r.  o dniach wolnych od pracy (Dz. U. z 2020, poz. 1920),  po uprzednim poinformowaniu Zamawiającego e-mailem z wyprzedzeniem wynoszącym 2 dni robocze przed datą dostawy. 
5) Przedmiot zamówienia zostanie rozładowany przez Wykonawcę we wskazanym przez Zamawiającego miejscu.
6) [bookmark: _Hlk15632000]Przedmiot zamówienia zostanie dostarczony Zamawiającemu na paletach, odpowiednio przystosowanym środkiem transportu.
7) Wykonawca zobowiązany jest dostarczać przedmiot zamówienia wolny od wad fizycznych                       i prawnych oraz nie naruszających praw osób trzecich.
8) Na dostarczane posiłki regeneracyjne Wykonawca zobowiązany jest posiadać aktualne dokumenty wymagane przez prawo.
9) Koszty dostawy i rozładunku w miejsce wskazane przez Zamawiającego obciążają Wykonawcę.
10) Zamawiający wyznaczy osoby które w dniu dostawy dokonają protokolarnego odbioru dostarczonych posiłków regeneracyjnych
11) Zamawiający zaleca aby w odbiorze dostawy uczestniczył przedstawiciel Wykonawcy.
12) Nieobecność należycie umocowanego przedstawiciela Wykonawcy nie stanowi przeszkody dla dokonania odbioru ilościowo-jakościowego przez komisję Zamawiającego
13) Wszelkie nieprawidłowości, uszkodzenia i wady towaru stwierdzone podczas odbioru przedmiotu zamówienia zostaną zawarte w protokole odbioru.
14) Każdy nieprawidłowy, uszkodzony bądź wadliwy towar zostanie zwrócony Wykonawcy co zostanie potwierdzone na sporządzonym protokole reklamacyjnym.
15) Dostawca zobowiązany będzie do odbioru palet z dostawy posiłków profilaktycznych.
16) Dostawy i rozładunek nie stanowi dla Wykonawcy podstawy do dodatkowych należności. 
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